
                          Un ivers idade Federa l  de Minas  Gera is  
                       Ins t i tu to  de Ciênc ias  Exatas  
                       Depar tamento de Quím ica /  Co leg iado de Extensão 
                           Te le fax :  (31)  3409-5724 –  e-mai l :  núc leo@qui .u fmg.br  

Av.  Antôn io  Car los ,6627–Campus–Pampulha–Belo  Hor izonte /MG-Bras i l  -Cep:31 .270 -901  

 
CERTIFICADO DE ANÁLISE QUÍMICA 

 
 

Solicitante:   RAIZANDO EXPLORAÇÃO DE ÓLEOS VEGETAIS LTDA  CNPJ: 07.022.757/0001-25 
 
ÓLEO ESSENCIAL DE CITRONELA 
 
Nome comercial:  óleo de citronela 
Nomenclatura botânica: cymbopogon winterianus 
Lote: 16032011-CIT 
Extração:  destilação por arraste a vapor  
Método de cultivo: orgânico 
Parte da planta:  folhas 
Origem:   Brasil 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
______________________ 
Dra. Vany Ferraz 
Laboratório de Cromatografia             Obs: Picos menores que 0,1% foram excluídos 
Departamento de Química – UFMG 
vanyferraz@ufmg.br 
Belo Horizonte, 31/03/2011 

Pico  Constituinte ID % 

1 limoneno 4,0 
2 linalool 1,1 
3 isopulegol 2,5 
4 citronelal 34,8 
5 citronelol 14,3 
6 geraniol 21,3 
7 acetato citronelila 1,1 
8 acetato geranila 3,1 
9 α-cadineno 2,3 

10 γ-cadineno 4,4 

Composição Química:  

Método de análise:  
Cromatografia Gasosa de Alta Resolução. Cromatógrafo a Gás HP 5890. 
Coluna: BP1  30m x 0,25mm (HP). Temp.: Coluna: 60°C  (1min), 3°C /min, até 200°C. Injetor: 220°C 
Split: 1/50. Detector FID: 220°C. Volume de injeção : 1 ul (conc 1.0 % em clorofórmio) 


