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CERTIFICADO DE ANALISE QUIMICA

Composicdo Quimica:
Solicitante: RAIZANDO EXPLORACAO DE OLEOS VEGETAIS LTDA CNPJ: 07.022.757/0001-25

OLEO ESSENCIAL DE LARANJA DOCE

. : Pico Constituinte 1D %
Nome comercial: 6leo de laranja doce
Nomenclatura botéanica: citrus sinensis 1 a-pineno 0,6
Lote: 14062011-LAR 2 B-pineno 0,4
Extracdo: destilacdo por arraste a vapor 3 mirceno 2,1
Método de cultivo: organico | S s : 4 o-terpineno 0,1
Parte d‘f" pIanth: casca da fruta . i 5 p-cimeno 0,1
Origem:  Brasi ' 6 limoneno 95,9
_ 7 y-terpineno 0,2
™1 8 linalool 0,3
9 a-terpineol 0,2
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Laboratério de Cromatografia

P Método de analise:
Departamento de Quimica — UFMG . . . .
vanyferraz@ufmg.br Cromatografia Gasosa de Alta Resolugdo. Cromatdgrafo a Gas HP 5890.

h Coluna: BP1 30m x 0,25mm (HP). Temp.: Coluna: 60C (1min), 3T /min, até 200<C. Injetor: 220C
Belo Horizonte, 11/07/2011 Split: 1/50. Detector FID: 220C. Volume de inje¢éo : 1 ul (conc 1.0 % em cloroférmio)

Obs: Picos menores que 0,1% foram excluidos
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